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谷部金次郎氏監修
天皇の料理番トリビュートおせち

21,600円（税込）
壱の重（写真奥）/鰤の照り焼き・かぶら寿司・紅白蒲鉾・干し柿バター・
合鴨ロース・鯛笹寿司・サーモン寿司・煮さば寿司 等
弐の重（写真手前）/伊勢海老・鮑柔煮・子持ち鮎有馬煮・豚角煮・
甘エビおから饅頭・いくら醤油漬け・黒豆ワイン煮 等

洋風弐段重 19,440円（税込）
壱の重（写真奥）/ローストビーフトリュフ添え・スモークサーモン・
海老のガーリックソテー・自家製ピクルス 等
弐の重（写真手前）/越のルビーワイン漬け・オマール海老・フォアグラ・
鶏とポルチーニ茸のバジルソース 等

洋風一段重 14,040円（税込）
◆ローストビーフトリュフ添え・スモークサーモン・海老のガーリックソテー・
　鮑ソテー・越のルビーワイン漬け 等

和風一段重 14,040円（税込）
壱の重/紅白蒲鉾・合鴨ロース・鮎有馬煮・いくら醤油漬け・
海老旨煮・鮑柔煮 等

お寿司詰合せ4本セット 10,800円（税込）

◆

◆

◆

◆煮さば寿司1本、へしこの羽二重寿司1本、ぐじの炙り寿司1本、鯛の笹寿司1本

◆

◆

〒915-0813 越前市京町3丁目1-3
TEL.0778-21-0080
FAX.0778-24-3373
E-mail:info@mantani.jp

〒910-0843 福井市西開発3丁目603
TEL.0776-57-7200
FAX.0776-57-7201
E-mail:mankai@mantani.jp

『おりょうり京町 萬谷』より、おせち料理をご用意させていただきました。

　　　　　大人数でも楽しんで頂ける2段重、少人数でも楽しめる1段重、

　　　　　　　　 押し寿司のセットなど、豊富に取り揃えました。

　　　　　　　　　　　ぜひ皆さまでお楽しみいただければと思います。

おりょうり京町

お問合せ先

http://www.mantani.jp/
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お寿司詰合せ3本セット 7,560円（税込）
◆煮さば寿司1本、へしこの羽二重寿司1本、鯛の笹寿司1本
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【ご予約期間】20 2 1年1 2月2 0日まで



ご注文用紙
■ご依頼主 ■ご注文日/　　  　年　  　月　  　日

■ご注文商品  ※数量と金額をご記入ください。

お名前

ご住所

お受け渡し
方　　法

電話番号 （　　    　）　　　  　－    　　　　　 

携帯番号 （　　    　）　　　  　－    　　　　　 様

フリガナ

フリガナ

商　品　名　　　　　　　　　　　　　  　数量　　　　　    価　格

※左記の希望する
　お受け渡し店舗に
　〇をお付けください。

※配送希望の場合は、
　お支払い方法を代引きまたは
　振込をお選びください。

〒

おりょうり京町 萬谷  （越前市京町）

配送希望
（送料無料）

店舗希望
（送料無料） 京町家 萬會　　　（福井市西開発）

代引き（手数料/1万円以上は440円、1万円未満は330円）
振　込（手数料お客様負担）

1　天皇の料理番 秋山徳蔵トリビュートおせち弐段重

2　和風一段重

3　洋風弐段重

4　洋風一段重

5　お寿司詰合せ4本セット

6　お寿司詰合せ3本セット

　　　　　　　　　　　　　　　　　合　計

地方発送承ります。（地域によっては配送できない場合がございますのでご了承ください）

【申し込み方法】 お電話、ファックスにてお申し込みください

 TEL. 0778-21-0080
 FAX.0778-24-3373
【ご予約期間】 2021年12月20日まで

【受け渡し方法】         
店舗受取の場合  萬谷 / 12月31日 10：00～12：00     
  萬會 / 12月31日 10：00～12：00     
ヤマト配送の場合 12月31日にお届け（時間指定不可）

【支払い方法】
店舗受取の場合 12月31日の当日
 受け渡し店舗にてお支払いください

ヤマト配送の場合 代引き
 （手数料/1万円以上は440円、1万円未満は330円）

お振込の場合 振 込 先：福井銀行武生支店（普）6023230
 口座名義：（有）萬谷

【店舗記入欄】

※お振り込みは12月23日までにお願いします。
※手数料はお客様負担にてお願いします。

※受注数量によりご予約期間を早めに締め切る
　場合がございます。ご了承ください


