
文月

メニューは毎月１日に変わります



旬のコースメニュー

 京町コース ３,６７５円

前　菜 文月の前菜盛り

焼　物 鱧と焼き玉葱のサラダ仕立て
　～梅風味でさらっと〆！～　　

温　物 ポパイとオリーブのスープ
　～食したら力みなぎる特製スープ～　

しのぎ コンソメ御飯のジュレがけ
　～新感覚御飯。夏へ！萬會オリジナル～

お食事 五穀米　(赤出汁付）
　～女性の美容を考えて
　　　　　五種類の雑穀をバランスよく配合しました～　　

４,２００円＋プラス一品 鮎の天婦羅　　

５,２５０円＋プラス二品 鮎の天婦羅　　
　　　　

特大車海老の塩焼き

デザート 本日の和菓子

～旬の食材を贅沢に尽くす～

一　品 豚肉と夏野菜のマスタード焼き
　～スタミナ満点！！
　　　暑さも吹き飛ばす板長オリジナルの一品！！～　　

造　り 旬のお造り三種盛り
　～板長自らが市場へ足を運び厳選した魚です～　　　

はも たまねぎ



旬のコースメニュー

前　菜 文月の前菜盛り

造　り 旬のお造り三種盛り
　～板長自らが市場へ足を運び厳選した魚です～　　　

温　物 鮎素麺のお吸物
　～萬會の夏のちょっぴりほろ苦い想い出に～　　　

お食事 五穀米　(赤出汁付）
　～女性の美容を考えて
　　　　　五種類の雑穀をバランスよく配合しました～　　

デザート 本日の和菓子

しのぎ コンソメ御飯のジュレがけ
　～新感覚御飯。夏へ！萬會オリジナル～　　　

一　品 なすとうなぎのお味噌仕立て

 なごみ懐石コース ３,６７５円

酢　物 蛸と四種野菜の酢の物
　～相性のいい梅で～

～旬の食材を贅沢に尽くす～

４,２００円＋プラス一品 鮎の天婦羅　　

５,２５０円＋プラス二品 鮎の天婦羅　　
　　　　

特大車海老の塩焼き

そうめん

たこ



アラカルト

【旬の特選素材とコース料理のおすすめ品】

☆黒豆の枝豆
　　～ビールのおともに～　　　

５２５円

☆なすとうなぎのお味噌仕立て　 ８４０円

☆コンソメ御飯のジュレがけ
　～新感覚御飯。夏へ！萬會オリジナル～　　　

５２５円

☆ポパイとオリーブのスープ
　　～食したら力みなぎる特製スープ～　

５２５円

☆蛸と四種野菜の酢の物
　～相性のいい梅で～

５２５円

☆特大車海老の塩焼き　　　 １,５７５円

☆特大車海老の天婦羅　　　 １,５７５円

☆鮎素麺のお吸物
　　～萬會の夏のちょっぴりほろ苦い想い出に～　　　

５２５円

☆鱧と焼き玉葱のサラダ仕立て
　　～梅風味でさらっと〆！～　　

６３０円

☆鮎の天婦羅
　　～この時期だけの味覚をぜひどうぞ～　

７３５円

☆豚肉と夏野菜のマスタード焼き
　　～スタミナ満点！！
　　　　　暑さも吹き飛ばす板長オリジナルの一品！！～　　

８４０円

☆コース料理

はも たまねぎ

そうめん

たこ



【豆腐と湯葉】

☆京湯葉の揚げ出し
　　～人気上昇中～

５８０円

☆湯葉豆腐
　　～自分でお豆腐を作ってみませんか？～

　

６３０円

☆京湯葉のお刺身
　　～京のかほり～

７３５円

☆胡麻風味の冷奴
　　～京懐石豆腐の上品な味わい～

４２０円

☆胡麻風味の豆腐の揚げ出し
　　

４２０円

☆京風グラタン
　　～自家製オリジナルホワイトソース仕立て～

８４０円

☆新メニュー

☆おもち揚げ出し
　　

５２５円

【揚げ物】

☆おからコロッケ
　　～当店ご自慢の一品です～

５２５円

☆天ぷら盛り合わせ
　　～旬のお野菜と魚介をたっぷりと～

１,２６０円

☆自家製油揚げ
　　～料理長おすすめ～

４２０円

☆鮎の天婦羅 ７３５円



【肉料理】

☆とりの唐揚げ
　　～やめられない　とまらない味～

６３０円

☆とり肉にんにく味噌焼
　　～人気上昇中～

７３５円

☆豚肉と夏野菜のマスタード焼き
　　～スタミナ満点！！暑さも吹き飛ばす板長オリジナルの一品！！～　　

８４０円

☆鴨肉塩焼き
　　～人気上昇中～

８４０円

☆一口カツ
　　～中はジューシー外はサクサクご自慢です～

８４０円

１,２６０円☆和牛ステーキ
　　～人気No.１！～

☆若狭牛のカルパッチョ
　　～マスタードドレッシングでどうぞ～

９４５円

☆若狭牛のたたき
　　～萬會特製ポン酢でどうぞ～

９４５円



【萬會風中華】

☆ブタの角煮
　　～ぽってり、そして、とろ～り～

６３０円

【酒の肴】

☆エイヒレのあぶり焼き ５２５円

☆漬物盛り合わせ ５２５円

☆天然のもずく
　　

　　４２０円

☆ちゃんじゃ
　　～絶品！！タラの胃袋の塩辛～

５２５円

☆馬刺し
　　～極上の逸品～

１,０５０円

☆へしこ焼き
　　～お酒のおともにぜひどうぞ～

７３５円

☆エビチリ
　　～ぷりぷり海老がたっぷりと～　 

　　８４０円



【もう一品】　

☆チーズの盛り合わせ
　　

１,０５０円

☆フォワグラのテリーヌ
　　～赤ワインに合わせてぜひどうぞ～

９４５円

【野　菜】

☆グリーンアスパラと
　　　　　　　生ハムのサラダ
　　～特製マヨドレをたっぷりと～

８４０円

☆京風サラダ
　　～女性にうれしい低カロリー～　　　

７５０円

７３５円☆丸ごとフルーツトマト

６３０円☆グリーン野菜とトマトのサラダ
　　～緑の野菜がたっぷり

　　　　ビタミン不足の方はぜひどうぞ～



【ご飯物】

☆梅茶漬け
　　～さっぱりさらりとしめて下さい～

５２５円

☆へしこ茶漬け
　　

６３０円

☆五穀米　(赤出汁付）
　　～女性の美容を考えて五種類の雑穀をバランスよく配合しました～　　

５２５円

☆じゃこ御飯　赤出汁付
　　～じゃこを有馬山椒で炊き上げました～

６３０円

☆おろしそば
　　～国産そば粉の二・八そば～

６３０円

☆萬會特製にぎり寿司 ９４５円

☆和牛あぶり寿司 ９４５円

５２５円☆稲庭うどん
　



【特選デザート】

【デザート】

５２５円☆自家製プリン
　　～萬會おすすめ自家製です～　

５２５円☆バニラアイス
　　　　マンゴーケーキ添え
　

☆フォンダンショコラ
　　～とろ～り中からあったかチョコレート～

６３０円

☆ブレンドコーヒー or 紅茶
　　～ご一緒にどうぞ～　

プラス４２０円

６３０円☆抹茶ミルクレープ
　　～ほろ苦い大人の味わい～　

６３０円☆ＮＹチーズケーキ
　　～濃厚なチーズの味わいを～　


