
睦月

メニューは毎月１日に変わります



～ 寿 司 懐 石 ～

１,５７５円

本日の萬會特製握り寿司（赤出汁付）　
　～板前おすすめのお寿司をぜひ味わって頂きたい～

新春かちん蒸し
　～おもちの入った茶碗蒸しです～　　

かに饅頭
　～丹精込めた手作りの味！！～　　

聖護院かぶらと鯵の酢の物

本日の和菓子　(コーヒー付）



１,５７５円

聖護院かぶらと鯵の酢の物

小鯛の押し寿司

寒ブリのカルパッチョ
　～身のしまった新鮮なブリを萬會特製ドレッシングとともに～

本日の和菓子　(コーヒー付）

２,１００円産地直送！！京･海老芋の唐揚げ

プラス

～月替わりランチ～

　

寄せ鍋
　～やっぱりこの時期にはかかせない～　　

白ごはん、赤出汁
　　



かに饅頭
　～丹精込めた手作りの味！！～　　

本日の和菓子　(コーヒー付）

２,１００円産地直送！！京･海老芋の唐揚げ

プラス

１,５７５円

聖護院かぶらと鯵の酢の物

小鯛の押し寿司

おろし蕎麦
　～国産そば粉の二・八蕎麦～

豆乳豆腐

～お蕎麦と豆乳豆腐膳～
冬の京野菜が盛りだくさん！！



２,１００円

～ 花 籠 御 膳 ～

旬のお造り二種盛り　
　～板長自ら市場へ足を運び厳選した魚です～　

自家製出し巻き玉子

旬の焼き魚

合鴨ロースと下仁田葱

かに饅頭の揚げ出し

聖護院かぶらと鯵の酢の物

白ごはん、赤出汁

本日の和菓子　(コーヒー付）

本日の一品

萬會が凝縮されております　一度ご賞味下さいませ



２,６２５円

旬のお造り三種盛り
　～板長自ら市場へ足を運び厳選した魚です～　　

小鯛の押し寿司

本日の和菓子　(コーヒー付）

～ミニ懐石コース～

せい甲蟹のグラタン
　～ちょっとぜいたくに
　　　　せい甲ガニをグラタンにしてみました～　　

白ごはん、赤出汁、香の物　

聖護院かぶらと鯵の酢の物

寄せ鍋
　～やっぱりこの時期にはかかせない～　　

懐石をお手軽に味わって下さい　優雅な気持ちでセレブリティ



ランチタイム　11:30am.～3:00pm.

　　　　　　　　　（ラストオーダー　2:00pm.）　


